MASI RENZO & C. ;s

FATTORIA DI BASCIANO

BIANCO VERGINE VALDICHIANA DOC

Jahrgang: 2007
Erzeuger: Renzo Masi BIANCO VERGINE
Art. Nr.: 109.041 VALDICHIANA

Herkunftsland: Italien
Region: Toskana
Ort des Gutes: Rufina
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Wit e ITALIA

TATENE SOLTT - CONTUNS SULFTES - ENTRAT SUAE

Weingut / Erzeuger

Renzo Masi ist in Rufina zu Hause. Dieses Stadtchen im Tal der Sieve hat dem Chianti, der auf den umliegenden
Hiigeln wachst, seinen Namen gegeben: Chianti Rufina. Diese kleinste unter den Chianti-Lagen hat zusammen
mit dem Chianti Classico die besten Béden, das beste Kleinklima, die besten Wachstumsvoraussetzungen. Der
Chianti aus dem Rufina-Gebiet ist ein komplexer, intensiver Chianti, der sich als besonders langlebig erwiesen
hat. Renzo Masi ist ein Familienbetrieb. Der Vater Renzo hat den Betrieb in seiner ruhigen, umsichtigen Art
vorangebracht. Der Sohn Paolo hat die Weinbaufachschule absolviert und ist seither mit viel Elan und
Sachkenntnis im elterlichen Betrieb tétig. Renzo Masi hat Weinberge in der Cru-Lage Basciano westlich von
Rufina. Die Taler sind hier enger als im Classico-Gebiet, die Hange steiler. Die Bearbeitung ist miihsam, das
Ergebnis ist exzellent.
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Beschreibung

Farbe: goldgelb

Rebsorte: Trebbiano, Chardonnay

Charakteristik:  leicht, zarte, frische Blumenaromen, jugendlich, einladend
Liefereinheit: 6 Flaschen & 0,75 Liter

Analyse

Lagerfahigkeit: 2 -3 Jahre
Gesamtsaure: 5,3 g/l
Alkoholgehalt: 12 %vol.
Restzucker: 3449/l

Gastromische Empfehlungen

Aperitif, Vorspeisen wie "Antipasti Misti" oder "Tapas", Fisch, Schalentiere, Nudelgerichte mit hellen SoRen,
Gefliigel und helles Fleisch (Kalb), Weichkase.

Stand: 24.02.2009 12:42 Uhr
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